
Air Fry за допомогою iCombi Pro.

Хрусткі та смачні страви.  
Смаження у фритюрі без олії. 

Поточні  
тенденції/виклики.

Менше олії, ніж у фритюрниці.

Для підвищення рівня безпеки на робочому місці.

Для приготування здорової їжі для душі.

Полегшення повсякденної роботи.
Для більшої простоти користування.

Під час застосування технології Air Fry страви готують 
за допомогою гарячого повітря, що забезпечує 
хрустку текстуру.  
Тож Air Fry — це смаження без олії. З аксесуаром  
CombiFry апарат iCombi Pro функціонує як 
аерофритюрниця, але також може готувати на парі та 
на грилі, випікати та смажити.

Здоров’я
	› До 75 % менше олії, шкідливих 
трансжирів і калорій*
	› Менше шкідливих речовин*

Економічність

	› Економія експлуатаційних витрат, 
зокрема на електроенергію та технічне 
обслуговування*
	› Навчання з техніки безпеки не потрібне

Екологічність

	› Без зберігання, фільтрування та 
утилізації олії для приготування у 
фритюрі
	› Зменшення потреби в очищенні*

Нестача ква-
ліфікованих 
спеціалістів

	› Зниження ризику травмування 
гарячою олією*
	› Простота використання навіть для 
некваліфікованих робітників

Можливості iCombi Pro: 
	› Змішане завантаження 
	› Велика місткість
	› Приготування напівфабрикатів та Finishing
	› Просте очищення

* В порівнянні зі звичайним приготуванням у фритюрі.
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