
iCombi Pro ile Air Fry. .

Çıtır çıtır ve leziz.  
Yağsız derin yağda kızartma. 

Güncel  
trendler/zorluklar.

Fritöze göre daha az yağ tüketimi.

İş yerinde daha fazla güvenlik için.

Daha sağlıklı Soul Food için.

Günlük işlerin kolaylaştırılması.
Daha fazla kullanıcı dostu olması için.

Air Fry'da yiyecekler sıcak havayla pişirilir ve bu 
sayede çıtır çıtır bir doku elde edilir.  
Yani Air Fry, yağsız derin yağda kızartmadır. iCombi 
Pro, CombiFry ile birlikte  
bir fritöz gibi çalışır, ancak buharda pişirme, ızgara, 
fırınlama ve kızartma da yapabilir.

Sağlık
	›% 75'e varan oranda daha az yağ, 
sağlıksız trans yağlar ve kalori*
	›Sağlığa zararlı maddelerin azaltılması*

Maliyet 
baskısı

	›Enerji ve bakım dahil olmak üzere 
işletme maliyetlerinde tasarruflar*
	›Güvenlik eğitimlerine gerek yoktur

Sürdürülebi-
lirlik

	›Kızartma yağının depolanması, 
filtrelenmesi ve atılması gerekmez
	›Daha az temizlik gerektirir*

Uzman iş  
gücü eksikliği

	›Sıcak yağdan dolayı daha az 
yaralanma riski*
	›Deneyimsiz personelin bile rahatça 
kullanabileceği kolaylıkta

iCombi Pro şunları sağlar: 
	› Karışık yüklemeler 
	› Yüksek kapasite
	› Ön üretim ve Finishing
	› Kolay temizlik

* Geleneksel derin yağda kızartma ile karşılaştırıldığında.
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