
Fritura com ar quente usando  
o iCombi Pro .

Crocante e delicioso.  
Fritar sem gordura. 

 
Tendências e desafios atuais.

Menor consumo de óleo do que na fritadeira.

Para mais segurança no trabalho.

Para um alimento mais saudável.

Simplificação das atividades diárias.
Para ser ainda mais fácil de usar.

Com a fritura com ar quente, os alimentos são cozidos com 
ar quente, o que garante uma textura crocante.  
Fritura com ar quente, portanto, é o processo de fritar sem 
óleo. Juntamente com a CombiFry, o iCombi Pro funciona 
como uma AirFryer – mas também pode cozinhar no vapor, 
grelhar, assar e brasear.

Saúde
	›Até 75% menos gordura, gorduras 
trans não saudáveis e calorias*
	›Menos substâncias nocivas à saúde*

Pressão de 
custos

	›Economia com custos operacionais, 
incluindo energia e manutenção*
	›Não é necessário realizar 
treinamentos de segurança

Sustentabili-
dade

	›Sem armazenamento, filtragem nem 
descarte de óleo de fritura
	›Menos necessidade de limpeza*

Falta de equipe 
especializada 

	›Menor risco de lesão causada por 
gordura quente*
	›Utilização simples também por 
equipes com pouco treinamento

O iCombi Pro permite: 
	› Carregamento misto 
	› Alta capacidade
	› Pré-produção e Finishing
	› Limpeza fácil

*Em comparação às fritadeiras convencionais.
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