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Uzemmaodok.

Uzemmédok lehivasa

Uzemmaédok

Sutétér-paratartalom

Sitétér-hémérséklet

Elkészitési id6é
Magh&mérséklet

Kiegészité funkcio

A kovetkez6 lizemmaodok allnak rendelkezésére:
> G6z

> GOz és forrd levegd kombinacidja

> Forré levegb

A kdvetkezd f6zési paraméterek allnak rendelkezésére:

> Sutétér-paratartalom
> Sutétér-hémérséklet
> Elkészitésiid6

> Magh&meérséklet

A kdvetkezd kiegészité funkciok dlinak rendelkezésére:

> Felmelegités
> Cool-Down funkcid
> Légsebesség
> Delta-T siités

Meni



Uzemmaodok.

Etelkészités gézzel

1. \‘g Nyomja meg a gombot.
> Akészllék melegszik.
2. 1 Nyomja meg a gombot.

3. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant stitétér-
hémérsékletet.

4. Nyomja meg a kdzponti bedllitégombot a beallitas
megerdsitéséhez.
> A f&zési paraméter kivalasztdsa automatikusan az
Elkészitési id6re ugrik.
5. Forditsa el a kozponti beallitdgombot, és allitsa be a kivant elkészitési
idét.

10.

Nyomja meg a kézponti beallitdgombot a beallitdas megerdsitéséhez.

N Amagh&meérséklet alapjan torténd ételkészitéshez nyomja
meg egyszer a gombot.

Forditsa el a kozponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant
maghémérsékletet.

Nyomja meg a kdzponti beallitdgombot a beallitdas megerdsitéséhez.

> A bedllitott siitétér-hémérséklet elérésekor On felkérést kap a
készililék betdltésére. Ha nem tolti be a készlléket, a felmelegités 10
perc mulva leall.

Toltse be a késziiléket.

> A készilék elkésziti az ételt. Amikor az elkészitési idd lejart vagy az
étel elérte a maghémérsékletet, sipold hang hallhato, amely felkéri
Ont, hogy ellenérizze, hogy az étel elérte-e a kivant eredményt.



Uzemmaodok.

Etelkészités forré levegével

1. =~ Nyomja meg a gombot.
[~
= > Akészlilék melegszik.
2. ‘ Nyomja meg a gombot.

3. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és dllitsa be a kivant
paratartalmat.

4. Nyomja meg a kézponti beallitégombot a beallitas
1 megerdsitéséhez.
> A f6zési paraméter kivalasztasa automatikusan a Siit6tér-
hémérsékletre ugrik.

5. Nyomja meg a kdézponti beallitégombot a beallitas
megerdsitéséhez.
> A f&zési paraméter kivdlasztasa automatikusan az
Elkészitési id6re ugrik.
6. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant elkészitési
idét.

7. Nyomija meg a kdzponti bedllitdgombot a bedllitds megerdsitéséhez.

8. N Amaghd&meérséklet alapjan térténd ételkészitéshez nyomja
meg egyszer a gombot.

9. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és dllitsa be a kivant
maghémérsékletet.

10. Nyomja meg a kdzponti beadllitdgombot a beallitas megerdsitéséhez.
> A bedllitott siitétér-hémérséklet elérésekor On felkérést kap a
készilék betdltésére. Ha nem tolti be a késziiléket, a felmelegités 10
perc mulva leall.

11. Toltse be a késziiléket.
> Akészulék elkésziti az ételt. Amikor az elkészitési idé lejart vagy az
étel elérte a maghémérsékletet, sipold hang hallhatd, amely felkéri
Ont, hogy ellenérizze, hogy az étel elérte-e a kivant eredményt.

Informaciok:

A Forrd levegé lizemmadban a siittérben ne lépje tul az On éltal beallitott
paratartalmat. Ha a paratartalom a siitétérben a beallitottnal magasabb,

a készulék paramentesitést végez. Ha a paratartalom a stitétérben a
beallitottnal alacsonyabb, a késziilék nem végzi el ezt a kiigazitast.



Uzemmaodok.

Etelkészités GSz és forrd levegé kombinacidjaval

1. <= Nyomja meg a gombot.
= > Akésziilék melegszik.

2. ‘ Nyomja meg a gombot.

3. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és dllitsa be a kivant
paratartalmat.
4. Nyomja meg a kézponti beallitégombot a beallitas
1 megerdsitéséhez.
> Af&zési paraméter kivalasztdsa automatikusan a Siitétér-
hémérsékletre ugrik.
5. Forditsa el a kdzponti beallitdgombot, és dllitsa be a kivant siitétér-
hémérsékletet.
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6. Nyomja meg a kdézponti beallitégombot a beallitas
megerdsitéséhez.
> A f6zési paraméter kivalasztasa automatikusan az
Elkészitési idére ugrik.
7. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és dllitsa be a kivant elkészitési
idét.

8. Nyomja meg a kdzponti bedllitdgombot a bedllitas megerdsitéséhez.

9. N Amagh&mérséklet alapjan térténd ételkészitéshez nyomja
meg egyszer a gombot.
10. Forditsa el a kézponti beallitégombot, és allitsa be a kivant
maghémérsékletet.
11. Nyomja meg a kézponti beadllitdgombot a beallitds megerdsitéséhez.
> A bedllitott siitétér-hémérséklet elérésekor On felkérést kap a
készilék betoltésére. Ha nem tolti be a késziiléket, a felmelegités 10
perc mulva leall.

12. Toltse be a késziiléket.
> Akészulék elkésziti az ételt. Amikor az elkészitési idé lejart vagy az
étel elérte a maghémérsékletet, sipold hang hallhaté, amely felkéri
Ont, hogy ellenérizze, hogy az étel elérte-e a kivant eredményt.

Informaciok:

A Kombinacié iizemmaodban a siitétérben az On altal beéllitott paratartalom
mindig pontosan be van tartva. Ez azt jelenti, hogy tul alacsony pératartalom
esetén gézhozzdadas torténik, tul magas paratartalom esetén pedig a
készulék aktiv paramentesités végez.

11



FOzési paraméter.

‘ Siitétér-paratartalom

Ezzel a f6zési paraméterrel beallithatja a siitétér paratartalmat. igy allithatja
be a stitétér paratartalmat:

1. ‘ Nyomja meg a gombot.

2. Forditsa el a kézponti bedllitdgombot, és dllitsa be a kivant
paratartalmat.

3. Nyomja meg a kézponti beallitégombot a beallitads
megerdsitéséhez.

> A kivélasztds automatikusan az Stit6tér-hémérséklet f6zési
paraméterre ugrik.

1 Siitétér-hémérséklet

Ezzel a f6zési paraméterrel beallithatja a stitdtér hémérsékletét. igy
allithatja be a stit6tér hémérsékletét:

1. 1 Nyomja meg a gombot.

2. Forditsa el a kézponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant stitétér-
hémérsékletet.

3. Nyomja meg a kézponti beallitégombot a beallitas
megerdsitéséhez.

igy hivhatja le a siitStér jelenlegi paratartalmat és hémérsékletét:

1. Nyomja le és tartsa lenyomva a gombot.
1 > Rovid idé mulva megijelenik a stitétér tényleges
hémérséklete.

2. A beallitott paraméterértékekhez vald visszatéréshez engedije el a
gombot.
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® siwsias

Ezzel a f6zési paraméterrel bedllithatja azt az idétartamot, amely alatt a
elkészitendd ételnek el kell érnie a kivant f6zési eredményt. Alternativ
lehet&ségként a késziilék megszakitas nélkiil miikédhet az On éltal
valasztott beallitasok szerint. Ehhez kapcsolja be a folyamatos tizem opcidt.

igy llithatja be az elkészitési id6t:
1. . Nyomja meg a gombot.

2. Forditsa el a kézponti beallitdgombot, és allitsa be a kivant
elkészitési idét.
@ > Ha az elkészitési idét 10:00 drara dllitja, megjelenik a
szimbdlum.
A Folyamatos tizem funkcioé be van kapcsolva.
3. Nyomja meg a kézponti bedllitdgombot a bedllitas
megerdsitéséhez.

Ha bedllitotta az elkészitési id6t, a Maghémérséklet f6zési paraméter nem
érhetd el.

Maghémérséklet

Ezzel a f6zési paraméterrel bedllithatja, hogy milyen legyen a
maghémérséklet vagy az étel siitési héfoka.

igy 4llithatja be a maghémérsékletet:

1. N Nyomja meg kétszer a gombot.

2. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant
maghdmérsékletet.

3. Nyomja meg a kézponti bedllitdgombot a bedllitas
megerdsitéséhez.
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Kiegeészitd funkciok.

Felmelegités

Ezzel a kiegészitd funkcidval a siitdtér elémelegszik, és hétartalék
képzédik.

igy 4llithatja be azt a hémérsékletet, amelyre a késziiléknek fel kell
melegednie.

1. =1 Nyomja meg a gombot.

2. al Nyomja meg a gombot.

3. Forditsa el a kézponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

4. Nyomja meg a kdézponti beallitégombot a beallitas
megerdsitéséhez.

5. x A f8zési paraméter mentéséhez nyomja meg a gombot.

Cool-Down funkcié

Amikor az ételeket magas h6mérsékleten késziti el, és a végén egy
alacsonyabb siitétér-hémeérsékletre van sziiksége, a Cool-Down funkcidval
leh(itheti a slitéteret.

1. =1  Alégterel6 megfeleléen van régzitve.
2. ya Nyomja meg a gombot.
3. FIGYELMEZTETES! Forrazasveszély! A siitdajté kinyitasakor forré

g6z csaphat ki a siitétérbdl. Nyissa ki a stitdtér ajtajat.

> FIGYELMEZTETES! Sériilésveszély! Amikor kinyitja a siitéajtot,
a légkeverd nem lassul le. Ne nyuljon a forgé Iégkeverébe. A
Iégkeverdk sebessége nd. A stitétér hémérséklete esik.

4. X A f6zési paraméter mentéséhez nyomja meg a gombot.
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Sele  Légkeverési sebesség

Ezzel a kiegészitd funkcidval bedllithatja a Iégkeverbék sebességét. Minél

magasabb a kivalasztott fokozat, anndl nagyobb a Iégkeverés sebessége.

Kis méretdi, érzékeny ételekhez valasszon alacsony fokozatot.

igy 4llithatja be a légkeverés sebességét:

Fokozat Légkeverésisebesség

Sl A ventilatorlapat a Iégkeverési sebesség 1/4-ével miikodik
_:=.'-.o 1/4 1égkeverési sebesség

_:=.1- 1/2 légkeverési sebesség

_==.'-.- Teljes Iégkeverési sebesség

_:=.§. Turbd

igy 4llithatja be a légkeverés sebességét:

1. =1 Nyomja meg a gombot.
2. s Nyomja meg a gombot.
- %
3. Forditsa el a kdzponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant
|égkeverési sebességet.
4, Nyomja meg a kézponti bedllitdgombot a bedllitds
megerdsitéséhez.
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Kiegészito funkciok.

Li Delta-T siités

Ezzel a kiegészitd funkcidval az étel a stit8tér-hémérséklet és a
maghdmérséklet kiildnbsége kdzotti érték allandd szinten tartasa
mellett készil el. Mivel a sttétér h6mérséklete lassan emelkedik és a
maghdmérséklet ehhez viszonyitott értéke allando, az étel lassan és
kiméletes médon készil el. Ez minimalizalja a f6zési veszteséget.

A hémérséklet-kiilonbséget 20 °C és 60 °C kdzott valaszthatja ki. Ezutan
be kell allitania a kivant maghémérsékletet.

Minél kisebb a kiildnbség a stitétér hdmérséklete és a maghdmérséklet
kozott, az étel anndl lassabban és kiméletesebben késziil el. Minél nagyobb
a kiilénbség a stitétér hdmeérséklete és a maghémérséklet kozott, az étel
annal gyorsabban késziil el.

igy llithatja be a Delta-T siitést:

1. =1 Nyomja meg a gombot.
2. Nyomja meg a gombot.
POV On automatikusan visszatér a fézési paraméterekhez. Az
: Elkészitési id6 f6zési paraméter helyébe a Delta-T siités
1ép.
3. 4 Nyomja meg a gombot.
4. Forditsa el a kézponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant
hémeérséklet-kiuldonbséget.
5. Nyomja meg a kdézponti beallitdgombot a bedllitds megerdsitéséhez.
> Akivélasztds automatikusan a Maghémeérséklet f6zési paraméterre
ugrik.
6. Forditsa el a kézponti bedllitdgombot, és allitsa be a kivant
maghémérsékletet.
7. Nyomja meg a kdézponti beallitégombot a beallitas
megerdsitéséhez.
> A fézési paraméterek az On beallitdsainak megfeleléen jelennek
meg.
16

Programozasi mod.

1. — Nyomja meg a kezd&képernyén a gombot.

2. Nyomja meg a gombot.
E‘/ > Megjelenik a programozési méd programlistdja.

Tovéabbi informacidk a hasznalati utmutatéban talalhatok.
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Tisztitas.

Az On iCombi Classic késziiléke automatikus tisztitérendszerrel rendelkezik. On
kivéalasztja a tisztitdprogramot, behelyezi a készllékbe a képernydn lathaté szamu
Active-Green tablettdkat és dpoldtablettakat, a készllék pedig megtisztitja Snmagat.
Az integralt Care-System emellett vizkSteleniti a gézfejlesztét. igy On éllanddan egy
higiénikusan tiszta és a lehetd legjobban apolt késziiléket tud hasznalni.

Tisztitas inditasa
A befliggeszthetd allvany megfelelen van elhelyezve a siittérben.

1. — Nyomja meg a kezd8képernyén a gombot.

2. —~ Nyomja meg a kévetkezé gombot:
@ > Ha a stité hémérséklete 50 °C felett van, a kévetkezd lizenet
jelenik meg: Tul forro a siitétér

3. Inditsa el a Cool-Down funkciot a slitétér hémérsékletének
csokkentéséhez. Tovabbi informacidk a hasznalati utmutatdban
talalhatok.

4. m Nyomja meg a gombot.

5. Forditsa el a kézponti bedllitdgombot, és valassza ki a kivant
tisztitdprogramot.

Nyissa ki a stit6tér ajtajat.
Vegye ki az 6sszes tartalyt és lemezt a stit6térbdl.

FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Viseljen szijmaszkot és vegyszerallé
védobkesztylit, hogy megbizhaté médon megvédje magat az Active
Green tisztitotablettak és az apoldtablettak hasznalata soran.
Csomagolja ki a kijelz6n megadott szamu Active Green tisztitétablettat,
és helyezze ket a stitétér lefolydszirdjébe.

9. Csomagolja ki a kijelz6n megadott szamu apoldtablettat, és helyezze
6ket a szamukra kialakitott tartélyba.

10. Zarja be a sutétér ajtajat.

11. A mivelet megerdsitéséhez nyomja meg a gombot.
\/ > Az automatikus tisztitas elindul.

> Ha az automatikus tisztitas befejez6dott, sipolds hallhatd.
Tovabbi informacidk a hasznalati utmutatéban taldlhatok.
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Hasznalatl és tisztitasi
utmutato bevonatos
tartozekokhoz.

1. Elsé hasznalat:
a. Az elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a tartozékokat egy kevés
mosogatoszerrel és egy puha szivaccsal, vagy egy puha kefével.
2. Napi hasznalat:
a. Atermékeket kizardlag egy arra alkalmas, h&4llé miianyag vagy
teflon spatuldval emelje le a tartozékrol.
3. Napi tisztitas:
a. Miel6tt meg lehetne tisztitani, a tartozékot szobahdmérsékleten le
kell hiiteni (tilos vizben leh(iteni!).
b. Makacs szennyez8dés esetén a tartozékot 15 percre be kell aztatni.
c. Tisztitsa meg vizfliird6ben mosogatdszerrel és szivaccsal vagy
m(ianyag kefével, azutan tordlje szarazra egy puha kenddvel.
Figyelem:

> A bevonatos alkatrészekhez nem hasznalhaték fémfogok, fémspatulak stb.!

>

Egyik tartozék sem tisztithatd a siitétérben az Efficient CareControl
tisztitdrendszerrel.

Nem hasznalhaték kemény tisztitdeszkdzok (edénytisztitd szivacs,
fémkapard, acélszivacsok stb.).

Az agressziv tisztitdszerek, példaul a folyékony suroldszerek karosithatjak
a bevonatot, és hasznalhatatlanna tehetik a tartozékot, ezért kizardlag a
kereskedelemben kaphaté mosogatdszereket hasznaljon.
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SuUtes
Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,

beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell
beallitani 6ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Tepsis siitemények

Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomdncos, 20 vagy 40 mm
Elémelegités 1.1épés
= = 0 o
250°C 160°C 45perc 40%

Almasrétes

Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x 1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés
= = 0 ¢
250°C 170°C 25perc  20%
Piskoétalap
Téltetmennyiség 4x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomancos, 20 mm
Elémelegités 1.1épés
= = 0 ¢
250°C 180°C 12 perc 60% 2.fokozat
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Piskotatortalap

Toltetmennyiség 3x1 3x2 3x4 5x2 5x 4 10x 10x 4
db db db db db 2db db
Tartozékok Racs
Elémelegités 1.1épés
= = © ¢ Fu
250°C 180°C 40perc 60% 2. fokozat

Leveles tészta, hussal téltott siitemények, fleuronok

Toltetmennyiség 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés 2. lépés
— —_— = — =
= =E 0 6 v E 0 6 G
270°C 160°C 12perc 90% 2.fokozat 200°C 5perc 60% 2.fokozat

Egetett tészta (képvisel6fank)

Toltetmennyiség 4x10 6x15 6x30 10x15 10x30 20x15  20x30
db db db db db db db
Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés 2. lépés
= =E 0 ¢ ¢ E O 6 G
240°C 180°C 5perc 100% 2.fokozat 160°C 8perc 100% 2. fokozat



Suteés.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Kompét
Toltetmennyiség 3x3 3x5 3x10 5x 5 5x 10 10x 5 10x 10
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 65 mm
Elémelegités 1.1épés
A A
< < O
Forrashémérséklet 90°C 8 perc
Créme caramel (poharas édesség)
Toltetmennyiség 6x 8 6x 1 6x 24 10x 12 10x 24 20x 12 20x 24
db db db db db db db
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 20 mm
Elémelegités 1.1épés
A Ay —y
= 6 €= 0 6 G
100 °C 60% 85°C 35perc 40% 3. fokozat
Kalacs
Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomdancos, 20 mm
Elémelegités 1.1épés
A Ay —y
¢ 6 €= 0 6
180 °C 100% 160°C 10perc 80% 3. fokozat
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Fonott kalacs
Toltetmennyiség 3x1 3x2 3x4 5x2 5x 4 10x 2 10x 4
db db db db db db db
Tartozékok Edény, granitzomdancos, 20 mm
Elémelegités 1.1épés
$z 6 <= O & ==
180 °C 100% 160°C 35perc 60% 3. fokozat
Sajttorta (omlés vajas tészta lap)
Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomdancos, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
= = 0 ¢ S
160 °C 130°C 60perc 40% 3. fokozat
New York
cheesecake
Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomancos, 40 mm
Elémelegités 1. lépés 2. lépés
€ E 6 €= 0 6 = ¥
152 °C 100%  150°C 25perc 70% 3.fokozat 110°C
3.1épés
= ® 6 S+
105°C 25perc 60% 2. fokozat
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Suteés.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1 6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Omlés vajas tészta lap Morzsasiitemény
Toltetmennyiség 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1 Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomdancos, 40 mm Tartozékok Edény, granitzomancos, 40 mm
Elémelegités 1.1épés Elémelegités 1.1épés
= = ©® ¢ G = = © o6 Fu
200°C 170°C 25perc 60% 3. fokozat 180 °C 160°C 30perc 80% 3. fokozat
Marvanykuglof Zsemle
Toltetmennyiség 3x1 3x2 3x4 5x2 5x 4 10x 2 10x 4 Toltetmennyiség 6x8 6x12 6x24 10x 12 10x 24  20x 12 20x 24
db db db db db db db db db db db db db db
Tartozékok Racs Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés Elémelegités 1.1épés 2. lépés
—] —] = A A = — =
= = © ¢ Fu €= 6 €= 0 b T E O 6 o
180 °C 160°C 45perc 60% 2. fokozat 180 °C 100% 170°C 4perc 80% 4. fokozat 160°C 12 perc 30% 4. fokozat
Linzertészta és omlds teasiitemény
Toltetmennyiség 3x16 6x24 6x48 10x24  10x48 20x24  20x48
db db db db db db db
Tartozékok Siité- és hussiit tepsi
Elémelegités 1.1épés
= = O ¢
180 °C 160°C 12 perc 100%
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Tojas.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell

beallitani ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Tojas (f6tt, kemény)
Toltetmennyiség 6x30 6x45 6x90 10x 45 10x 90 20x 45 20x 90
db db db db db db db
Tartozékok Lyukacsos tartély, 65 mm
Elémelegités 1.1épés
A A
< < ®
Forrashémérséklet Forrdashémérséklet 12 perc
Tojas talkaban (buggyantott tojas)
Toltetmennyiség 6x8 3x12 3x24 5x 12 5x 24 10x 12 10x 24
db db db db db db db
Tartozékok Racs
Elémelegités 1.1épés
A 4
< < 0
Forrashémérséklet  90°C 10 perc
Royal tojaskocsonya (levesbetét)
Toltetmennyiség 4% 1,2 6x 2 6x 4 10% 2 10x 4 20x 2 20x 4

Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
4 4
< < O

Forrashémérséklet ~ 85°C 45 perc
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Tojasrantotta
Toltetmennyiség 3x2 3x3 3x6 5x 3 5x 6 10x 3 10x 6
| I | | | L L

Tartozékok

Elémelegités

<

Forrashémérséklet

Edény, rozsdamentes acél, 65 mm

1.1épés

< 0

90°C 20 perc
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Hal.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell

beallitani ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Lazac (egész darabok)
Toltetmennyiség 4x1  6x 1,5 6x3 10x 1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Racs és edény, rozsdamentes acél, 20 mm
Elémelegités 1.1épés
< <
Forrashémérséklet ~75°C  60°C
Lazacpisztrangfilé, rombuszhalfilé, orias lepényhal, nyelvhaltekercs
Toltetmennyiség 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 20 mm
Elémelegités 1.1épés
A A
< < O
Forrashémérséklet ~ 75°C 6 perc
Lazacsteak (grillezett)
Toltetmennyiség 4x1  6x1,5 6x3 10x 1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés 2.1épés
— —— \ —— \
= = 6 = P
180 °C 160°C 50°C 40% 200°C 57°C 40%
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Kék pisztrang
Toltetmennyiség 4x1  6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
< L ®
Forrashémérséklet Forrdshémérséklet 12 perc
Kagylé
Toltetmennyiség 4x1  6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x% 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
< < 0
Forrashémérséklet 78 °C 10 perc
Orias garnéla
Toltetmennyiség 4% 0,6 6x 1 6x 2 10x 1 10x 2 20x 1 20x 2
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Siit6- és husstitd tepsi
Elémelegités 1.1épés
= = 0 ¢ =
300°C 260°C 3 perc 20% 5. fokozat
Siilt hal
Toltetmennyiség 5x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomancos, 40mm
Elémelegités 1.1épés 2.1épés
= 6 €& 0 ¢ =E 0
230°C 0% 230°C 4perc 50% 230°C 3 perc 0%

29



/0ldsegek és koretek.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell

beallitani ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Brokkoli, bab
Toltetmennyiség 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Lyukacsos tartaly, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
L L ®
Forrashémérséklet Forrdshémérséklet 8 perc
Kelbimbd, karalabé, sargarépa
Toltetmennyiség 4x 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x 3 20%x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Lyukacsos tartaly, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
< ¢ ©
Forrash6mérséklet Forrashémérséklet 17 perc
Spendét, kelkaposzta (blansirozas)
Toltetmennyiség 4x1  6x15 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x% 3
kg kg kg kg kg kg kg

Tartozékok

Elémelegités

<

Forrashémérséklet
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Lyukacsos tartdly, 40 mm
1.1épés
A
< ®

Forrdéshémérséklet 4 perc

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Karfiol
Toltetmennyiség 4x 2 6x 3 6% 6 10x 3 10x 6 20x 3 20%x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Lyukacsos tartaly, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
< L ®
Forrashémérséklet Forrashémérséklet 12 perc
Zsenge borsé
Toltetmennyiség 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Lyukacsos tartaly, 40 mm
Elémelegités 1.1épés
L < o
Forrashémérséklet Forrashémérséklet 5 perc
Sparga
Toltetmennyiség 4x1  6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x% 3
kg kg kg kg kg kg kg

Tartozékok

Elémelegités

<

Forrashémérséklet

Lyukacsos tartdaly, 40 mm

1.1épés
4
< ©
90°C 15 perc
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/0ldsegek és koretek.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1 6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Konfitalt paradicsom Ratatouille
Toltetmennyiség 4x1  6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3 Toltetmennyiség 3x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
kg kg kg kg kg kg kg GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 20 mm Tartozékok Edény, granitzoméncos
Elémelegités 1.1épés Elémelegités 1.1épés 2.1épés
= ¢ = 0 9= 6 &= @ & [t gz @
100 °C 50% 95°C 15perc 40% 150 °C 100% 160°C 10perc 30% hozzéadasa) 120°C 20perc 90%
Toltottkaposzta tekercsek
Toltetmennyiség 6x10 6x15 6x30 10x 15 10x 30 20x 15 20x 30
db db db db db db db
Tartozékok Edény, granitzomancos, 40 mm
Elémelegités 1.1épés 2. 1épés
¢ E 6 €& 0 b E OO0 6 G
160 °C 100% 140°C 40perc 80% 3.fokozat 160°C 10perc 20% 5. fokozat
Piritott gomba
Toltetmennyiség 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, granitzoméncos
Elémelegités 1.1épés
= = ® o Fu
250°C 200 °C 5perc  20% 5. fokozat
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Burgonya es koretek.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell
beallitani ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Fétt krumpli
Toltetmennyiség 6x 2 6x 3 6x 6 10x 3 10%x 6 20x 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Lyukacsos tartaly, 65 mm
Elémelegités 1.1épés
L L ®
Forrashémérséklet Forrdashémérséklet 30 perc
Héjaban siilt burgonya
Toltetmennyiség 6x 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x 3 20%x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Lyukacsos tartaly, 65 mm
Elémelegités 1.1épés
< < O
Forrashémérséklet 130°C 40 perc
Siltkrumpli, el6f6zo6tt
Toltetmennyiség 3x1 6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x% 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés
= = © 6 Fu
270°C 230°C 15perc 20% 5. fokozat
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Alufdliaban siilt krumpli
Toltetmennyiség 3x18 3x28 3x56 5x 28 5x 56 10x 28 10x 56
db db db db db db db
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 20 mm, vagy racs
Elémelegités 1.1épés
Y= 6 <= 0 6 G
240°C 100% 200°C 40perc 80% 3. fokozat
Burgonyatallér (pommes macaire)
Toltetmennyiség 4x 0,75 6x 1 6x 2 10x 1 10x 2 20x% 1 20x% 2
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Siité- és hussiitd tepsi
Elémelegités 1.1épés
= 6 =E 06 6 G
270°C 40% 230°C 15perc 20% 5. fokozat
Rizs
Toltetmennyiség 4x 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x% 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg

Tartozékok

Elémelegités

<

Forrashémérséklet

Edény, rozsdamentes acél, 65 mm

1.1épés

< o

Forrdashémérséklet 20 perc
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Burgonya es koretek.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Vadrizs
Toltetmennyiség 4% 2 6x 3 6% 6 10x 3 10x 6 20x 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 65 mm
Elémelegités 1.1épés
< < ®
Forrashémérséklet Forrashémérséklet 45 perc
Tejberizs
Toltetmennyiség 4% 2 6x 3 6% 6 10x 3 10x 6 20x 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 65 mm
Elémelegités 1.1épés
< < O
Forrashémérséklet  90°C 40 perc
Hasabburgonya, fagyasztott
Toltetmennyiség 4% 0,75 6x 1 6x 2 10x 1 10x 2 20x 1 20x 2
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok CombiFry®
Elémelegités 1.1épés
= = O 6 S
260 °C 200°C 15perc 100% 5. fokozat
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Tészta szésszal
Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 6x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomancos
Elémelegités 1.1épés 2.1épés
= 0 <= 0 6 ©= 0 ¢
140°C 90% 250°C 8perc 90% 100°C 4perc 100%
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Fagyasztott félkesz etelek.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell

beallitani ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Florentin csirkemell levelesspendt-keverékkel,
Marco Polo csirkemell brokkolitoltelékkel,
Caprese csirkemell paradicsom feltéttel,
Kukoricas csirkemell tejszines gombas toltelékkel,
Marengo csirkemell champignon gombaval téltve,
Szarnyasrolad
Toltetmennyiség 3x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomancos
Elémelegités 1. 1épés
= 6 ¢+ =E O 6 T2
200°C 60%  3.fokozat 170°C 65°C 60% 3. fokozat
Gyéngytyukmell (t5ltott) példaul spendttslitelékkel, gombatdlitelékkel
Toltetmennyiség 3x1 6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, granitzomdancos
Elémelegités 1. 1épés
= 6 v =E O 6 T2
200°C 60%  3.fokozat 160°C 65°C 60% 3. fokozat
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Sertés-sziizpecsenye
Toltetmennyiség 3x1 6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3

kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, granitzomdancos
Elémelegités 1. 1épés
A = — \ —y
= 6 Fo = 6 S
180 °C 60%  3.fokozat 130°C 65°C 60% 3. fokozat
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Marha- eés borjuhus
Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,

beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell
beallitani 6ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Bélszinfilé 200 g, borjufilé, borjukaraj, marha vesepecsenye 180 g

Toltetmennyiség 4x1 5x1,5 5x 3 8x 1,5 8x3 16x 1,5 16x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Combi Grill
Elémelegités 1.1épés 2.lépés 3.lépés
= 6 =E 06 ¢ % =

300°C 20% 260°C 3 perc 20% 85°C 85°C 54°C

Marhasiilt, parolt hus, marharolad 180 g

Toltetmennyiség 3x1 3x1,5 3x3 5x 1,5 5x3  10x1,5 10x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, granitzomdancos, 40 mm
Elémelegités 1.1épés 2.1épés
— — A N
= 6 E O 6 <= »
20
190 °C 0% 170 °C 50% 110°C 95°C 100%
perc
3.1épés

= 0 ¢
—

55°C Tartds 100%
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1

Rantott borjuszelet

Toltetmennyiség

Tartozékok

Elémelegités

e
= ¢
230°C 0%
Borjlcsont szészhoz

Toltetmennyiség

Tartozékok

Elémelegités
5 é

200 °C 20%

6x 4 6% 6 6x 12 10x 6
db db db db

Edény, granitzomdancos

1.1épés 2.1épés

¢ = 0 6 =

230°C 5 perc 50% 230°C 3 perc

6x 1,5 6x 4 6x 8 10x 4
kg kg kg kg

Edény, granitzomancos, 20 mm

1.1épés

Ay
<= 0 ¢
150°C 90perc 40%



Sertés- és baranyhus
Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,

beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell
beallitani 6ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Rantott baranyborda

Toltetmennyiség 3x1 5x1,5 5x3 8x 1,5 8x3 16x 1,5 16x 3
kg kg kg kg kg kg kg

Tartozékok Racs

Elémelegités 1.1épés 2.1épés

«

= 6 = 0 6 T+ Y

300°C 0% 260°C 4perc 20% 5.fokozat 85°C

= ° 6

85°C 54°C 20% 2. fokozat

Baranykaraj
Toltetmennyiség 3x1 5x15 5x3 8x 1,5 8x3 16x1,5 16x% 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Racs
Elémelegités 1.1épés
= 6 = O 6 Fu

300°C 40% 260°C 54°C 20% 5. fokozat
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Sertésoldalas

Toltetmennyiség

Tartozékok

Info

Elémelegités
Ay
= ‘
130°C 100%

Sertés szlizérmék

Toltetmennyiség

Tartozékok

Elémelegités

—
= o
e

300°C 40%

Rantott sertéskaraj

Toltetmennyiség

Tartozékok

Elémelegités

¢E 6

230°C 70%

4% 1,2 6x 2 6x 4 10x 2 10x 4 20x 2 20x 4
kg kg kg kg kg kg kg

Rostélyracs sertésoldalashoz

3 borda rostélyonként
1. F6zés — 2. Ejszaka: pacolés h(itéhazban — 3. Grillezés

1.1épés Elémelegités 2. 1épés

A A A
CE @ 6 &= 6 <= 0 o
130°C 60perc 60% 250°C 60% 180°C 20perc 40%

3x1 5x15  5x3  8x15 8x3 16x 15 16x 3
kg kg kg kg kg kg kg

Racs

1.1épés

250°C 58°C 20%

4x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
GN GN GN GN GN GN GN

Edény, granitzomdancos, 20 mm

1.1épés 2. 1épés
o \ — \
<= 6 = y

230°C 58°C 50% 230°C 65°C 0%
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Sertés- €s baranyhus.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1

6-2/3 6-1/1 6-2/1

10-2/1  20-1/1

Huasgombadcok, fasirt

Toltetmennyiség

Tartozékok

Elémelegités

A
<= 6
300 °C 70%

Szalonna

Toltetmennyiség

Tartozékok

Elémelegités
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4x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1
GN GN GN GN

Edény, granitzomdancos

1.1épés

= 0 ¢
——

230°C 8perc 40%

6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1
GN GN GN GN

Edény, granitzomdancos

1.1épés

= O
—

250°C 14 perc

Sertéssiilt

Toltetmennyiség

Tartozékok
Elémelegités
U= é

100°C 100%
2.1épés

140 °C 65 °C

260 °C 78 °C

2x3 3x4 3x 8
kg kg kg

Edény, granitzomancos

Hirtelen parolas

4
< ®
Forrashémérséklet 10 perc
3.1épés

p—— \N
—
6 =

70% 175°C 72°C

50%

5x 8 10x 4
kg kg
1. 1épés
— ) \
= é

140°C  50°C 70%

Hangjelzés

A felesleges zsir/folyadék
eltavolitasa



Vad és szarnyas.

Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltdltottségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és hémérsékletek kiindulasi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell

beallitani ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Vadkacsa 1300 g
Toltetmennyiség 1x 6 2x8 2x16 5x 8 5x 16 9x 8 9x 16
db db db db db db db
Tartozékok Kacsa szupernydrs
Elémelegités 1.1épés
¢ 6 &= 0 6
180 °C 60% 145°C 45perc  20%
Pulyka
Toltetmennyiség 2x 3,5 3x6  3x12 5x 6 5x 12 10x 6 10x 12
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Réacs
Elémelegités 1.1épés 2. 1épés
CE 6 &€= 0 6 &€= 0 0
160 °C 60% 130°C 100 perc 40% 150°C TOperc 40%
Csirke 950 g
Toltetmennyiség 1x4  2x70 4x10 3x 10 6x 10 6x10 12x10
db db db db db db db

Tartozékok

Elémelegités
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Csirke szupernyars

1. 1épés
5 N
170°C 88°C

P

40%

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Liba
Toltetmennyiség 2x 3,5 3x6  3x12 5x 6 5x 12 10x 10x 12
kg kg kg kg kg 6 kg kg
Tartozékok Edény, rozsdamentes acél, 40 mm, vagy racs
Elémelegités 1.1épés 2.1épés
A A A N
< < O <= P
100 °C 100°C 20perc 130°C 85°C 60%
3.1épés 4. 1épés
o A
¢ 0 6 &&= 0 o
100 °C 45-100 80% 240°C 15perc 40%
perc
Kacsa 2200 g
Toltetmennyiség 2x 1 3x2 3x4 5x 2 5x 4 10x 2 10x 4
db db db db db db db
Tartozékok Kacsa szupernyars
El6melegités 1.1épés 2.lépés
= = 0 6 ;2 E O o
180 °C 150°C 50perc 100%

3.fokozat 180°C 20perc 40%
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Vad és szarnyas

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

&zcomb
Toltetmennyiség 2x 3 3x 4 3x8 5x 4 5x 8 10x 4 10x 8

kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, granitzomancos
Elémelegités 1.1épés 2.1épés

= 6 E 0 6 =E 6
190 °C 0% 170°C 10perc 100% 100°C 45°C 100%
3.1épés
— \
= P
73°C 58°C 100%

Oz- / szarvasgerinc
Toltetmennyiség 2x 3 3x4 3x 8 5x 4 5x 8 10x 4 10x 8

kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Edény, granitzomdancos
Elémelegités 1.1épés 2.1épés

= 6 E 0 ¢ =E
220°C 0% 200°C 5perc 100% 110°C 55°C 100%

Réntott csirke
Téltetmennyiség 2x 3 3x4 3x8 5x 4 5x 8 10x 4 10x 8

kg kg kg kg kg kg kg

Tartozékok
Elémelegités
] ‘

—_—

245 °C 0%
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Edény, granitzomancos

1. lépés 2. lépés

A ——l
= @0 o6 = O

225°C 9 perc 50% 245°C 4 perc

0%
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Kolbaszok, [dncshusok
és felfujtak.

Kérjik, vegye figyelembe, hogy a kapacitasi adatok mindig a teljes feltoltdttségre
vonatkoznak. Az élelmiszerek természetes termékek, a megadott elkészitési idok,
beallitasok és h6mérsékletek kiinduldsi pontok, és szlikség esetén egyedileg kell
beallitani 6ket a termékhez.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Kolbasz forrazasa, kolbasz regeneralasa

Toltetmennyiség 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1
GN GN GN GN GN GN GN

Tartozékok Racs vagy edény, rozsdamentes acél, 20 mm

Elémelegités 1.1épés

< <€

Forrashémérséklet ~75°C  70°C

Siilt kolbasz

Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN

Tartozékok Edény, granitzomancos

Elémelegités 1.1épés

= = O ¢
300°C 180°C 5Sperc 20%

Lasagne, canneloni, rakott krumpli, rakott z6ldség, moussaka

Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN

Tartozékok Edény, granitzomdancos

Elémelegités 1.1épés

¢ 6 &€= 0

260 °C 80% 180°C 35perc 60%
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Pastétom
Toltetmennyiség 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Récs
Elémelegités 1. 1épés
< <
Forrash6mérséklet 78°C  72°C
Pastétom
Toltetmennyiség 4x1  6x1,5 6x3 10x 1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Tartozékok Récs
Elémelegités 1. 1épés
= = Y 6 wu
100 °C 80°C 70°C 100% 2.fokozat

Quiche lorraine

Toltetmennyiség 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Tartozékok Edény, granitzomdancos, 40 mm
Elémelegités 1.1épés

A A
¢ 6 €= 0 6
260 °C 80% 160°C 25perc 60%
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RATIONAL International AG
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