iVario®
Mindent
megvaltoztat.

Etterem.

RATIONAL

iVario live




Egy 1Vario.
Szamtalan feladathoz.

Tlzhely, edény, serpenyd, olajsiitd, kukta,
vizflird6é — most minden egyben. Egy iVario
mindenhez. F6zéshez, siitéshez és olajban
sliitéshez. Akar 4-szer gyorsabb, akar 40 %-kal
kisebb aramfogyasztassal*. Az iVario szamos
hagyomanyos konyhai késziiléket kivalt. Es
mégis minden étel egyedi és kivald minéségben
késziil el. Ezért a mise en place miiveletekhez és
a la carte kiszolgalashoz is tokéletes valasztas.

Kivaltja:

a serpenyét a fazekat

a fritézt a sutét

* A hagyomanyos siitékhoz, f6z8iistdkhoz és frit6zokhoz képes!
Tovéabbi informacidkért latogasson a rational-online.com oldal




Az On elényei.

Kivalé ételmindség.
Kovetkezetesen elkeszithetd \ _
receptek. - - X _ i

| | | Kivalo
A szakdacsok tudjak, hogy mit akarnak. Finom ételeket C A y | kL,
késziteni. Mindig azonos minéségben. Az iVarionak i o tel Min Oseg )
koészdnhetéen ez nem probléma. A késziilék precizen '
koveti az instrukcidkat. Az alapanyagokat a leheté
legjobban kezeli. A legkisebb mdédositasokra is
érzékenyen reagal. igy mindig, Gjra és Ujra a kivant
eredményt nyujtja.

Munkaidot takarit meg.

Es On meégis mindennel elkészal. N

& ./
Az iVarioval a munkaidé szempontjabdl is minden c : R
megvaltozik. Szamtalan m(iveleti épés feleslegessé o M un |<a] d Ot
valik. Példaul a kényes ételek felligyelete. Vagy a 4 i s
varakozas — ugyanis egy iVario akar 4-szer gyorsabb®. 4 ' \ ta ka A t m eg -

No meg a tisztitas, mert semmi nem ég le vagy fut ki.
De a rutintevékenységek is, hiszen mar senkinek sem
kell kavargatnia az ételt.

Helyet és késziilékeket takarit meg.

Hogyan csinalja?

Az iVario kulénosen az étteremben mutatja meg, hogy

képes egyediil sokak munkajat kivaltani. A mise en ! 7

Ul sokak m i , Helyet es
place az egyik eréssége: gyorsan megfézi a burgonyat,
éjszaka el6késziti a sllteket és megfézi a tejberizst. A A
A kiszolgalast is jelentésen megkénnyiti: melegen I(@SZU | € ke ket
tartja az ételt a vizfiirdében, hirtelensiilteket készit és - _ : £a |<a rcm eg _

olajban sit. Mivel a régi konyhatechnoldgia a multé,
hely szabadul fel. Végre.

* A hagyomanyos siitékhoz, f6z6Ustdkhoz és fritdzokhodz képest.
Tovébbi informacidkért latogasson a rational-online.com oldalra.




Lenylig6zo teljesitmény.

A legjobb
eredmenyek.

izkavalkéd, ételkdltemények, finomsagok — az
iVarioval lehetséges. A legrévidebb id6 alatt, a
legjobb minéségben. Nem szamit, hany adagot
készit.

Példaul™:

> Blansirozas: 4 kg brokkoli 14 perc alatt

> Sajat Iében parolas: 250 adag bolognai sz6sz 60 perc alatt
> F6zés: 100 adag zo6ldségleves 20 perc alatt

> Olajban siités: 16 kg bundazott z6ldség 60 perc alatt

> F6zés: 3 kg tészta (kosarban) 19 perc alatt

> Nyomas alatt térténd fozés: 25 kg poérkolt 87 perc alatt

> Tejforralas: 133 adag tejberizs 62 perc alatt

> Siités: 4 kg piritott rizs 6 perc alatt

*iVario Pro 2-S




Gyorsasag és pontossag.
Teljesitmenyve-
zerles.

Hajszalpontos. Intelligens. Hatékony.
Az iVario teljesitményvezérlése:

> Keramia flitéelemek és gyorsan reagald, karcalld
tartalyalj kombinacidja.

Egyenletes és a teljes aljra kiterjedé héelosztas
Rendkiviili hatékonysdag és kimagaslé gyorsasag

A hagyomanyos konyhai késziilékeknél
alacsonyabb energiafogyasztas.

Teljesitménytartalékok nagy mennyiségekhez is
0 °C-rdl 200 °C-ra 90 masodperc alatt

18 liter viz felforralasa 7,5 perc alatt

iVaroBoost ﬂ!




Felliigyelet és tamogatas.

Az 1Vario
Intelligenciaja.

Lankadatlan feliigyelet és allandé tamogatas az
ételkészités soran.

Egyszeriien kezelhetd és szinte nem igényel
beavatkozast

A f6zési folyamatot automatikusan az
ételekhez igazitja.

Minden a kivant f6zési-siitési eredményt
szolgalja

Alkalmazkodik a f6zési szokasokhoz

Csak akkor hivja Ont, ha aktiv beavatkozasra
van sziikség

Keresbasszisztens

WAz On elényesi:

CookingSuite




17/ Tésztaf6zés

=/ Kerbepiritis

El6re telepitett,
felhasznaldspecifikus vagy
kézi fF6zési folyamatok—

a programok rengeteg
lehetéséget kindlnak az
egyéni munkafolyamatok
tdmogatasahoz.

A MyDisplay funkcionak
készénhetben a kezelbfeliilet
ugy allithato be, hogy csak az
adott helyzetben sziikséges
funkciok legyenek lathatok.
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rézsaszin atsttve
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A beépitett maghéméré

hat mérési ponttal érzékeli

a termék méretét és
mennyiségét. Ez biztositja a
kivalasztott maghémérséklet
pontos elérését és a kivant
eredményt.

@ Megforditas

Intelligens vezérlés és
interaktiv kommunikacié az
iVario f6z6tudomanyanak
koészonhetdéen. A f6zési
folyamatot az ételhez igazitja,
alkalmazkodik a f6zési
szokasokhoz, és értesit, amint
intézkedésre van sziikség.

Automatikus vizbeeresztés.
Literre pontosan és
gombnyomasra Az On
igényei szerint. Beépitett
vizelvezetéssel.

Felliigyelet és tamogatas.

Intelligens asszisztens a
konyhai hetkdznapokhoz.

Kezelési koncepcio, amely Uj mércét allit: Intuitiv kijelz
elére telepitett f6zési médokkal. Erintéképernydn torténd
vezérlés és forgdgomb az egyszerd, gyors és hatékony

munkavégzéséért.

F6zés folytatasa. Redukalas.
Tartas. Uj betoltés. Ezek

az opciok igény szerint
kivalaszthatok. Folyamatos
m{iszakokban. Egyszer(ivé
teszi a kezelést. Biztositja az
ételmindséget.

A ConnectedCooking, a
digitalis konyhairanyitasi
rendszer segitségével
f6zési programokat
hozhat Iétre és kiildhet
szét, képernybénézeteket
konfiguralhat a MyDisplays
funkcioval, frissitheti a
készulékszoftvereket és
dokumentalhatja a
HACCP-adatokat.
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Sokoldalusag és
rugalmassag.

Kettobol negyet.

Az iZoneControlnak koszénhetben a két
tartalybdl négy kis iVario lesz. A valtozatos
ételkészitésért.

> A tartaly alja 6sszesen négy zénara
oszthato

> A zéndk mérete, pozicidja és formaja
szabadon alakithaté

> Kiilonboz6 ételek elkészitése egyetlen
tartalyban

> Ugyanabban az idében vagy
késleltetéssel, azonos vagy eltéré
hémérsékleten

> Fellgyelet és kiegészitd konyhai
felszerelés nélkdl

Az On elényei:

/oneControlm




.
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Nyomas alatt torténo fozeés.
Nyomast fejleszt,
hogy levegye Onré|
a nyomast.

Az opcionalis okosnyomas funkcié mindent
felgyorsit®.

> A huivelyesek, raguk, tokanyok, levesek vagy
egytalételek akar 46 %-kal gyorsabban
elkészulnek

> Egyszer( és biztonsagos kezelés
> Anélkil, hogy a minéség rovasara menne
> Gyors nyomasndvelés és -csdkkentés

> Varakozasi idé nélkil (éves nyomasellenérzésre
sincs szlikség)

Roévidebb f6zési id6

Példa: 15 kg poérkolt az iVario Pro 2-S.

@ 16% gyorsabb nyomassal nyomas nélkl

Nyomas alatt

Etelkészités v oem s
torténo fozés

Baranycomb 72 perc 48 perc @ 33%
Csicseriborso 65 perc 42 perc @ 35%
Fétt marhahus 43 perc 34 perc G 21%

Az On elénye:

|

* Az iVario Pro 2-S, L és XL készllékhef el¢hetd

©
- N

lopcio
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Modern munkafolyamatok.

lgy sokkal
konnyebb.

Az iVarioval az éttermi konyha ergonomikus,
energiatakarékos és hatékony hellyé valtozik.

16 masodperc
alatt

© Autolift (automatikus emelés és leengedés)

© Hideg tartalyperem és lekerekitett sarkok

© Automatikus vizbeeresztés

O Beépitett vizelvezetés

© Magassagbeillitas (opcio)

O Egyszerl és gyors tisztitas

@ Egyszerl és biztonsagos kilirités

O Erintdképernyd az atlathato késziilékkezelésért

O Wifi (az iVario 2-XS-hez opcid) halézatba kapcsolashoz
@ Beépitett kézizuhany

@ Integralt csatlakozdaljzat (a helyi szabvanyoknak megfeleléen)
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Kiegészitok.

Gyorsabban célba ér.

Strapabiré, megkonnyiti a munkat és a legjobb
eredményeket biztositja az étterem konyhajaban.
Csakugy, mint az eredeti RATIONAL-tartozékok

Hll[rilri!!III;[T”.:".!-'”-”l I
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@ Sz(ir6
© Adagkosar
© Spatula
O F6z6kosar
= \J O Olajsiité kosar
bl O Tartalyaljzatracs
@ Az emel6- és
leeresztéautomatika karja

Tovabbi informaciok
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RATIONAL-szerviz.

A 10 egyuttmukodes

biztonsaga.

Ertékesités utani RATIONAL-szolgaltatasok.
Hogy hosszu ideig élvezze a beruhazasat, mindig
a legjobbat hozza ki a készilékeibdl, és soha ne
fogyjon ki az 6tletekbdl.

> Telepités mindsitett szervizpartnerrel

> Személyes starttréning

> Ingyenes szoftverfrissitések

> ChefLine, a RATIONAL dijmentes forrédrotja
RATIONAL Academy

L

Gazdasagossag.

Szamoljunk egyutt.

Egy sikeres konyha el6feltétele: A pontos
kalkulacié. Ami szamit:

> Azonnal izembe helyezhetd

> Szamtalan konyhai késziléket és eszkdzt kivalt

> Nincs sziikség tovabbi beruhazasra

> Helyet, munkaidét, alapanyagokat, aramot

és vizet takarit meg

> Rendkivil révid amortizacids idé

Amortizacid
1 év alatt

Az On nyeresége

Szamitasi médszer Az On extra bevétele
évente évente

Szamolja ki
sajat maga!

Hus

Akar 10%-kal* kevesebb alapanyagigény a naponta

Alapanyagigény hagyomanyos
tlizhelyekkel, billen&serpenydkkel és

készitett ételeknél (szelethus, ragu) az iVarioBoost lg;l:solll<(l)<e€l
stitési teljesitményének kdszénhetéen. Akar 10%- ’ =880€
kal kisebb* nyersanyag-felhasznalas a siitében . o
. (et i c Alapanyagigény az iVario
éjszaka késziilé egytalételeknél. P,
késziilékkel
7.960€
Energia
19 kWh* 4tlagos megtakaritas szervizenként az . .
iVarioBoost flitérendszerének magas hatdsfoka 19 kWh x 2 szerviz x 6 nap x 48 hét =2.080€

révén.

x 0,19 €/kWh

Munkaidé

120 perc atlagos munkaid6-megtakaritas naponta
az iVarioBoost f(itérendszernek, az iCookingSuite
automatikus f6zés funkcidjanak és az éjszakai
izemmaodnak kdszénhetéen.

288 nap x 2 dra x 8,60€
(vegyes szamitas: szakacs/ =4.960€
takaritészemélyzet érabére)

Tisztitas

Viz és mosogatoszer atlagos éves megtakaritasa®.
Kevesebb edényt és serpenydt kell megtisztitani.

90 liter* viz szervizenként
x 1,70€/m? és 10 liter =120€
mosogatoszer

Az On éves tébbletbevétele

=8.040€

Egy naponta100 adag ételt készité atlagos étterem (2 szerviz) egy Vario 2-XS késztilékkel, tdbbletérték egy hagyomanyos tlizhellyel,

grillezével és fritézzel dolgozé konyhdval szemben.

* A hagyomanyos billenéserpenydkkel, f6z6lstdkkel és olajstitékkel 6sszehasonlitva.
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Torekveésiink:

Fenntarthato
etelminoseg.

Mindennapi hasznalatra alkalmas, strapabird,
tartés—ezeket az elvarasokat minden
f6z6rendszernek teljesitenie kell. Ez nemcsak
az ételminéség, hanem a fenntarthatésag
szempontjabal is kifizet6d6:

> a gondos kivitelezésnek készénhetben a
késziilék élettartama hosszabb

> Magas min&ségi szinvonal és nagyfoku
javithatdsag

> Nagy aranyban tartalmaz djrahasznosithaté
anyagokat

> Ergonomikus munkavégzés

> Adigitalizalds kénnyebbé teszi a munkat




Az iVario modellek attekintése.

Melyik illik Onhoz?

O Alapkésziilék 90 mm-es labakkal

© Alapkésziilék alsé allvanyon
mdanyag labakkal

© Alapkésziilék alsé allvanyon
elektromos magassagallitasal

O Alapkésziilék alsé allvanyon,
talapzatra szerelhetd

21 X5
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iVario az lizemi konyhdkban
és a kozétkeztetésben

iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Adagszém 30-tal 50-100 7100-300 100-500
Hasznos (rtartalom 2 x 17 liter 2 x 25 liter 100 liter 150 liter
Féz&felliletek 2x2/3GN (2 x13dm?) 2xT1/1TGN (2 x19dm?) 2/7GN (39dm?) 3/1GN (59dm?)
Szélesség 1.100 mm 1.700 mm 1.030 mm 1.365 mm
Mélység 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm

Magassag (beleértve az alsé éllvanyt/talapzatot)

485 (1.080) mm

485 (1.080) mm

608 (1.078) mm

608 (1.078) mm

Témeg 117 kg 134 kg 196 kg 236 kg
Vizellatas R %4" R 34" R %" R 4"
Vizlefolyo DN 40 DN 40 DN 50 DN 50
Csatlakoztatott terhelés (3 NAC 400V) Standard/Balanced Power 14 kW 21 kW 27 KW /21 kW 47 kW /34 kW
Biztositék (3 NAC 400V) Standard/Balanced Power 20A 32A 40A/32A 63A/50A
Opcidk

Nyomas alatt térténé f6zés - o o o
iZoneControl o ° ° °
Lassu f6zés (éjszaka, szuvidalas, konfitalas) o ° ° °
Wifi o ° ° °
Teljesitménypéldak (tartdlyonként)

Ragupiritas (hus) 4,5 kg 7 kg 15 kg 24 kg
Elkészitési id6 5 perc 5 perc 5 perc 5 perc
Porkolt (hus és szaft) 17 kg 25 kg 80kg 120 kg
F6zési id6 nyomas nélkdil 188 perc 188 perc 188 perc 188 perc
Fézési id6 nyomassal - @ -46% 102 perc @ -46% 102 perc @ -46% 102 perc
Csicseriborsé beaztatva 4 kg 7 kg 20 kg 30kg
F&zési idé nyomas nélkiil 65 perc 65 perc 65 perc 65 perc
F&zési id6 nyomassal - @ -35% 42 perc @ -35% 42 perc QD -35% 42 perc
Fottburgonya 7 kg 12 kg 45 kg 65 kg
F6zési id6 nyomas nélkdil 43 perc 43 perc 43 perc 43 perc
F&zési id6 nyomassal - @ -21% 34 perc QD -21% 34 perc 0 -21% 34 perc
® Elérhetd o Valaszthaté — Nem érhetd el

C€ W @ @ g8 il s W X @0 =& € TZW 2. & ©




RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 71727 9090
Fax +41 71 727 9080

info@rational-online.com
www.rational.hu

iVario live.

FOzzON 3

szakertoinkkel!

A sajat tapasztalatnal semmi sem meggy&z6bb:
Nézze meg a RATIONAL féz8rendszereket
m(ikddés kdzben, ismerkedjen meg a funkcidkkal,
és préblja ki, milyen veliik dolgozni. Elében,
kotelezettség nélkiil és egészen kdzel Onhéz.

[a] Regisztraljon most
Tel.: +36302008212
rational@rational.hu

20.289-V-04-DP/Ad-03/25-hu_HU

Afejlédést szolgalé miiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.



