
iCombi® Classic.
Termelékeny. Robusztus. 
Megbízható.



Az iCombi Classic. 
 Képzett 
szakácsoknak.

Az iCombi Classic valóban párját ritkítja. 
És a tapasztalt szakácsok számára gyorsan 
nélkülözhetetlensegítővéválik.Mertrobusztus,
nagyteljesítményű,erőteljeséshatékony.
Tudgrillezni,pirítani,gőzölni,sütniéspárolni.
Meggyőzőfunkcióimagasfőzésiminőséget
garantálnak.Ráadásulmindeztkevesebb,mint
1 m2-en.Ígylefediaprofikonyhákigényeit.
MegvalósítjaazÖnötleteit.Azért,hogymindig
aztakiválóeredménytkapja,amitelképzelt.

HőGőzéshőGőz

A kimagasló ételminőségért. Egyénileg 
szabályozható hő és páratartalom. 
Mindenegybenkészülék,amelyfelhasználóbarát
ésmegbízható:Gőzaszín,aszaftosságés
atápanyagokmegőrzéséért.Forrólevegőa
ropogóskéregért,akönnyűpanírértésaszép
grillmintázatért.Akettőkombinálhatóasütési
veszteségekésakiszáradásmegakadályozásáért.
Ésmindengrammminőségénekgarantálása
érdekében.

További 
információk2



Időmegtakarítás.

Gyorsan és egyszerűen.
Afinoméskiválóminőségűételekelkészítéséhez
mindenekelőttidőrevanszükség.AziCombiClassic
pontosaneztnyújtjaÖnnek.Ésleveszianyomásta
válláról.Mindighatékonyandolgozik,produktívés
megbízható. 

Kiváló ételminőség.

Minden tálcahelyen.
Ropogóskéreg,étvágygerjesztőgrillmintázat,fontos
vitaminok.AziCombiClassickészülékkelmindig
kiválóeredményeketérhetel.Mindentálcahelyen-
egészségesésfinom.

Az Ön előnyei.

Megtérülő beruházás.

Megéri.
Energia-,üzemeltetési,karbantartási,vízlágyításiés
vízkőmentesítésiköltség?Ahagyományoskonyhai
technológiáhozképestjelentősenalacsonyabb
Élettartam?Gyakran10évnélhosszabb.Azeredmény?
Biztonságosbefektetés.

Magas higiéniai szint.

Erőfeszítés nélkül.
Mindentisztaéshigiénikusanbiztonságos.Mert
azautomatikustisztításutánaziCombi Classic
egygombnyomássalrövididőalattisméttisztaés
használatrakész.RáadásulrögzítiazösszesHACCP-
adatot.

Kiváló 
ételminőség.

Időmegtakarítás.

Megtérülő  és 
biztonságos 
beruházás.

Magas higiéniai 
szint.
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Az Ön előnyei:

Egyedi sütőtérklíma.

A   kiemelkedő 
egyenletességért.

Erőteljesenergiabevitel–állandóanmagas
szinten.

 › Mérő-ésszabályozóközpontazegyéni
sütőtérklímáért

 › Páratartalombeállítása10%-oslépésekben

 › Optimálisgőztelítettségazerőteljesfrissgőz-
generátornakköszönhetően.

 › Hatékonypáraelvonás,többlégkeverő*és
optimálissütőtér-geometria.

 › Akár10%-kal*kevesebbenergia-és
vízfelhasználás

akár 
105liter/mp.
Páraelvonás

300°Cforró
levegő

maximális 
gőztelítettség

opcionálisbaloldalizsanér

 *Összehasonlítvaazelődmodellel.
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Frissgőz-generátor.

Rendkívül 
hatékony 
gőzfejlesztés.

Aszabályegyértelmű:minéljobbagőz,annál
jobb az étel.

 › 100%-osanhigiénikusfrissgőz

 › Maximálisgőztelítettség100 °Calatti
hőmérsékletenis

 › Azélelmiszerrenemkerülnekszennyeződések

 › Automatikusvízkőmentesítés

 › Intenzívszínekésjóízűételek

 › Nincsízkeveredés.
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Kezelési koncepció.

Egyszerű és 
intuitív.

AziCombi Classickészülékkelkönnyeneléria
kívánt célt.

 › A kezelése gyorsan elsajátítható

 › Színeskijelző,érthetőszimbólumok,
forgathatónyomógomb

 › Egyénilegprogramozható:akár100főzésiút
tárolása,egyenkéntakár12lépéssel

 › Digitáliskonyhamenedzsmenta
ConnectedCookingplatformonkeresztül:
főzésiprogramoklétrehozásaéselosztása,
HACCP-adatokdokumentálása,online
állapot,valamintakészülékrendelkezésre
állásának és használatának megtekintése

Az Ön előnyei:
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Az Ön előnyei:

HogyÖnhigiéniaiszempontbólmindig
kifogástalanfőzőrendszerreldolgozhasson.

 › Automatatisztításésvízkőmentesítés
foszfátmentestisztítótablettákkal

 › 4tisztítóprogram:erős,közepes,enyhevagy
öblités tabletta nélkül

 › Atisztításgyorsanésegyszerűenkiválasztható
akijelzőn

 › Kívánságraagépatisztítástkövetően
automatikusankikapcsol

 › ACare-rendszervízkőmentesentartjaa
gőzgenerátort,ésmegspóroljaÖnnekadrága
vízlágyítást

 › HACCP-adatokrögzítése

Tisztítás és vízkőtelenítés.

Tisztaság 
egyszerűen.
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Egysikereskonyhaelőfeltétele:Apontoskalkuláció.Ami
számít:

 › Azonnalüzembehelyezhető

 › Számtalan konyhai készüléket és eszközt kivált

 › Nincsszükségtovábbiberuházásra

 › Helyet,munkaidőt,alapanyagokat,energiátésvizet
takarít meg

 › Rendkívülrövidamortizációsidő

Számoljunk együtt.

Az Ön nyeresége Számítási módszer Az Ön extra bevétele
 havonta

Számolja ki 
saját maga!

Hús/Hal/Szárnyas

Az alacsonyabb sülési veszteség átlagosan 
akár25%-kal*kevesebbnyersanyag-igényt
jelent.

Nyersanyag-költség 
9.984euró

Nyersanyag-igényaziCombi Classic
használatával
7.488euró

= 2.496 euró

Energia

Arövidelőmelegítésiidőésamodern
vezérléstechnológiarévénakár70%-kal
kevesebbáramravanszüksége*.

Fogyasztás
6.300kWh×0.19euró/kWh

FogyasztásaziCombi Classichasználatával
1.890kWh×0.19euró/kWh

= 838 euró

Zsír

Azsiradékhasználatszintefelesleges.A
zsiradékbeszerzésiésártalmatlanítási
költségeiakár95%-kalcsökkennek.*

Nyersanyag-költség 
65euró

Nyersanyag-igényaziCombi Classic
használatával
3euró

= 62 euró

Munkaidő

Nyereségekazelőkészítés,azegyszerű
kezelésésazautomatikustisztításrévén. 35935órávalkevesebb×30euró** = 315 euró

Vízlágyítás/Vízkőmentesítés

Azautomatikustisztításésvízkőmentesítés
révén ezek a költségek teljesen kiesnek.

Szokásos költség 
78euró

KöltségekaziCombi Classichasználatával
0euró

= 78 euró

Az Ön havi többletbevétele = 3.789 euró

Az Ön éves többletbevétele = 45.468 euró

Példaszámításnapi200adagra.
*Ahagyományoskonyhatechnológiáhozképest.
**vegyesszámítás:szakács/takarítószemélyzetórabére.

Akárhogyiscsűrjük,csavarjuk:a
rezsiszámlákönmagukértbeszélnek. 
 

 › Kevesebbnyersanyagot,zsírtésenergiát
igényel*

 › Számoshagyományosfőzőkészüléket
kivált

 › Fenntarthatóválasztás:környezetbarát
gyártás,energiahatékonyforgalmazási
logisztikaésfoszfátmentestisztítószer

Gazdaságosság.

Nagyobb 
teljesítmény, kisebb 
fogyasztás.

Az Ön előnye:

1 év alatti megtérülési idő
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  CombiFrysütőkosár
  Gránitzománcos tartály
  Sütőserpenyőéstepsi
  Sütő-éshússütőtálcák
 Grillező-éspizzasütőtálca
 Multibaker
  Kereszt- és csíkmintás grillrács

Robusztusnakkelllennie,mindennapkikell
tartania,ésállniakellaprofesszionáliskonyhák
megpróbáltatásait.Csakúgy,mintazeredeti
RATIONAL-tartozékoknak.Ráadásulmindigjó
eredményeketbiztosít.

Kiegészítők.

Hogy Ön elérje a 
kívánt célt.

 UltraVentPlus
 › Felszívjaagőztésazsírt
 › Csökkentiakellemetlengőzt
 › Egyszerűtisztításéskarbantartás

  Combi-Duo-Kit 
Kétfőzőrendszertoronyban.A
nagyobbrugalmasságérdekében. További 

információk 
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Minőség és fenntarthatóság. 

Az ember és a 
természet iránti 
tiszteletből.

ARATIONALmegoldásaiésfolyamatai
hozzáadottértéketteremtenekaz
éghajlatsemlegeséserőforrás-kímélőjövőésa
globálisjólétérdekében.Azaz:

 › Hosszúélettartamagondoskidolgozásnak
ésamagasminőségiszabványoknak
köszönhetően

 › Kevesebbvizetigénylőéskevesebbenergiát
fogyasztókészülékeketfejlesztünk

 › Magasminőségetnyújtunkaritkábbjavítás,
karbantartásésszervizelésérdekében

 › Nagy arányban tartalmaz újrahasznosítható 
anyagokat

 › Ergonomikusmunkavégzéséskönnyebb
műveletekdigitalizációrévén
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Műszaki részletek.

Mindenre gondoltunk.

 LED-essütőtér-világítás
 Készülékfelügyelet,HACCP-ésszervizadatok
letöltése,valamintfőzőprogramokfel-ésletöltése
aConnectedCookingplatformonkeresztül(csak
opcionálisLAN-vagywifiinterfésszel)
 Beépítettkézizuhanyirányítottéspermetező
vízsugárral
 Frissgőz-generátor
 Duplaüvegajtóhővisszaverőbevonattal
 Beépítettmaghőmérő

RATIONAL-szerviz.

A jó 
együttműködés 
biztonsága.

ÉrtékesítésutániRATIONAL-szolgáltatások.
Hogyhosszúideigélvezzeaberuházását,
mindigalegjobbathozzakiakészülékeiből,
éssohanefogyjonkiazötletekből.

 › Telepítésminősítettszervizpartnerrel

 ›  Személyes starttréning

 › Ingyenesszoftverfrissítések

 › ChefLine,aRATIONALdíjmentes
forródrótja

 › RATIONALAcademy

Továbbá: 
LAN/Wifi(opcionális),
beépítettcsepegtetőtálca
azajtónál,centrifugális
zsírleválasztás
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AziCombiClassicsokféleméretbenkapható,
elvégreateljesítményétazÖnigényei
szabjákmeg.20adagételvagy2000?
Látványkonyha?Konyhaméret?Áram?Gáz?
MelyikmodellillikazÖnkonyhájába?

Alehetőségekről,szolgáltatásokról
éstartozékokrólmindentmegtalála
rational-online.comweboldalon

Hamégennélistöbbetszeretne,az
iCombi Proamegfelelőválasztás:Beépített
főzésiszakértelménekköszönhetőena
rengetegWOW-hatásmindennapossáválik
aprofikonyhában.Ésakívánteredmény
borítékolható.Nemszámít,hogykikezeli.

A modellek áttekintése.

Melyik illik Önhöz?

iCombi Classic 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Elektromos és gáz

Kapacitás 6×1/1GN 10×1/1GN 6×2/1GN 10×2/1GN 20×1/1GN 20×2/1GN

Azadagokszámanaponta 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500

Hosszirányútálca(GN) 1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

2/1,1/1GN

Szélesség 850mm 850mm 1.074mm 1.074mm 879 mm 1.084mm

Mélység(ajtófogantyúvalegyütt) 775(842)mm 775(842)mm 976(1.042)mm 976(1.043)mm 847(914)mm 1.052(1.119)mm

Magasság(szellőztetőcsővelegyütt) 754(804)mm 1.014(1.064)mm 754(804)mm 1.014(1.064)mm 1.817(1.882)mm 1.817(1.882)mm

Vízellátás R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"

Vízlefolyó DN50 DN50 DN50 DN50 DN50 DN50

Víznyomás 1,0-6,0bar 1,0-6,0bar 1,0-6,0bar 1,0-6,0bar 1,0-6,0bar 1,0-6,0bar

Elektromos

Tömeg 99 kg 127kg 132kg 168 kg 248kg 313 kg

Csatlakozási érték 10,8kW 18,9kW 22,4kW 37,4kW 37,2kW 67,9kW

Biztosíték 3×16A 3×32A 3×35A 3×63A 3×63A 3×100A

Hálózati csatlakozás 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz

„Forrólevegő”teljesítmény 10,3kW 18,0kW 21,6kW 36,0kW 36,0kW 66,0kW

„Gőz”teljesítmény 9,0kW 18,0kW 18,0kW 36,0kW 36,0kW 54,0kW

Gáz

Tömeg 114 kg 147 kg 151kg 191 kg 270kg 346 kg

Elektromos csatlakozási érték 0,6kW 0,9kW 0,9kW 1,5kW 1,3kW 2,2kW

Biztosíték 1×16A 1×16A 1×16A 1×16A 1×16A 1×16A

Hálózati csatlakozás  1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz

Gázcsatlakozás 3/4"IG 3/4"IG 3/4"IG 3/4"IG 3/4"IG 3/4"IG

Földgáz/cseppfolyós gáz G30*

Max.névlegeshőterhelés 13,0kW/13,5kW 22,0kW/23,0kW 28,0kW/29,5kW 40,0kW/42,0kW 42,0kW/44,0kW 80,0kW/84,0kW

„Forrólevegő”teljesítmény 13,0kW/13,5kW 22,0kW/23,0kW 28,0kW/29,5kW 40,0kW/42,0kW 42,0kW/44,0kW 80,0kW/84,0kW

„Gőz”teljesítmény 12,0kW/12,5kW 20,0kW/21,0kW 21,0kW/22,0kW 40,0kW/42,0kW 38,0kW/40,0kW 51,0kW/53,5kW

* Amegfelelőműködésérdekébenbiztosítsaamegfelelőáramlásinyomást:
 FöldgázHG20:18-25 mbar(0,261-0,363 psi),földgázLG25:20-30 mbar(0,290-0,435 psi),cseppfolyósítottgázG30ésG31:25-57,5 mbar(0,363-0,834 psi).
AzENERGYSTARa6-1/1és6-2/1elektromosésgázüzemű,valaminta10-1/1elektromosfőzőrendszerekhezállrendelkezésre.AziCombi Pro(LM100)ésaz
iCombiClassic(LM200)NSF-tanúsítvánnyalrendelkezik,ahogyanazNSFlistájánszerepel.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 71 727 9090
Fax +41 71 727 9080

info@rational-online.com
rational-online.com 20
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iCombi live.

Főzzön a 
szakértőinkkel!

Regisztráljon most
+498191327-387
info@rational-online.com

A saját tapasztalatnál semmi sem 
meggyőzőbb:NézzemegaRATIONAL
főzőrendszereketműködésközben,
ismerkedjenmegafunkciókkal,és
próbáljaki,milyenvelükdolgozni.Élőben,
kötelezettségnélkülésegészenközelÖnhöz.


