iCombi® Pro.
A WOW hatas.
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Az 1Combi Pro.
Integralt
fFGzOtudomannyal.

WOW-hatas kevesebb, mint 1 m2-en. Hishoz,
halhoz, szarnyashoz, zéldséghez, pékaruhoz.
Latvanykonyhahoz, a la carte-hoz, gyartashoz.
Ez a kombinalt stit6-parolé nagyon sokra képes.
Nem szamit, hogy ki kezeli. Mert t6bb mint
1000 szakacs tapasztalata rejlik benne. Tobb
mint 1 millié legyartott késziilék tapasztalata.
Ez teszi az iCombi Prot intelligens, integralt
f6z6tudomannyal rendelkezé kombinalt siit6-
paroléva. Amely elképesztd elénydket biztosit a
felhasznald szamara. A WOW-hatasért.

A hé és a nedvesség intelligens kombinacioéja.
Forrdlevegds siité és g6zo16 egy készilékben.
Integrélt fézési intelligenciaval kiegészitve. Uj
lehet&ségek a professzionalis ételkészitésben.

Az iCombi Pro mindig és biztosan a kivant
eredményt nyujtja. Ekdzben pénzt, id6t és energiat
is megtakarit. Rdadasul az 6sszes szokasos
konyhai mivelet 95%-4t atveszi Ontél és szamos
hagyomanyos konyhai készuléket kivalt.
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Tovabbi
informaciok

-




Az On elényei.

Kiemelked6 eredmények.

A vendegel oromeére.

Megbizhatdan Ujra és Ujra j6 minéség kertil a tanyérra:
Mert az iCombi Pro a teriilet specialistdja. Ezt
bizonyitja az étvagygerjesztd szin, az élvezetes textura,
az egyenletes minéség minden talcahelyen, valamint a
tapanyagok és vitaminok megdrzése.

Egyszeriien kezelheté.

Mindenki szamara.

Az iCombi Proval barki tud dolgozni. A nagyméretd és
atlathato érintéképernydjének készénhetben: Intuitiv
modon kivalaszthatja az idealis fézési Utvonalat,
egyedi megjelenitési beallitasokat hozhat létre és
halézatba kapcsolhatja a késziiléket. Az eredmény:
révid betanitasi id6 és egyszerd, biztonsagos
ételkészitési folyamat.

Tiszta.
Mint az uj.

A konyhaban a legfontosabb dolog: a higiénia. Az
iCombi Pro ebben is megbizhaté partner. F6zés
kézben rogziti a HACCP-adatokat. Automatikus
tisztitérendszere abszolut tisztasagot biztosit.
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Felhasznalobarat.
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Magas higiéniai
szabvanyok.
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Az On elényei.

Hatékony munkafolyamatok.

A csapata szamara.

Az iCombi Pro éjjel-nappal dolgozik, egyszerre készit
kiildnboz6 ételeket, az On &ltal meghatarozott idére
elkésziil, és még az ételkészités energiatakarékos
sorrendjét is ismeri. Megbizhatd folyamatok a
raforditas és a min&ség allando kézben tartasahoz.

Idét takarit meg.
Az On idejét.

Az iCombi Proval sok idé takarithaté meg. igy lekertil
a nyomas a konyhardl és hatékonyabban szolgalhat fel
izletes ételeket. A készlilék kezelése roppant egyszerd,
miikddése rendkiviil hatékony és a kdztes tisztitas
hihetetlenil gyorsan lefut.

Az On befektetése.

Hogy nyugodtan aludhasson.

Egy iCombi Pro keveset fogyaszt: Az energia-,
lzemeltetési, karbantartasi, vizlagyitasi és
vizkémentesitési kdltségek jelentdsen alacsonyabbak
a hagyomanyos konyhatechnolégidahoz képest.

A hosszu élettartamot is hozzdadva a késziilék
biztonsagos befektetést jelent.
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& Grill Felligyelet és tamogatas.
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fFGzOGtudomany.

without

Erre csak egy iCombi Pro képes: céltudatosan és
megbizhatdan hozza a kivant minéséget.

Vélassza ki a kivant eredményt (p. I. piritasi
fokozat vagy maghdmérséklet)

Felismeri a betoltdtt mennyiséget és a fézési
folyamatot automatikusan az ételekhez igazitja

4 . Reagal a kiilsé hatasokra, példaul a sutdajtod
medium '

\ kinyitasara

Alkalmazkodik a f6zési szokasokhoz

Csak akkor hivja Ont, ha aktiv beavatkozésra
van sziikség

N _ . On barmikor beavatkozhat, vagy atkapcsolhat
a (‘D ; az egyféle ételrdl a vegyes betdltésre
09:34 | 14.09.2023 [
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z On elényei:

CookingSuite



Felliigyelet és tamogatas.

Intelligens asszisztens a
konyhai hetkdznapokhoz.

Kezelési koncepcidja uj mércét allit fel: gyorsan és
egyszerlen eléri a célt. A nagyméret(, egyértelm,
értelmes szimbdlumokkal m(ikédé érintékijelzével.
Nyomofunkcidval ellatott forgdgombbal. A napi teenddk
optimalis tAmogatasa érdekében.

AN D Siités alacsony hémérsékleten

DZES

rézsaszin s Réntott ételek

&= Siités

Intelligens vezérlés és A beépitett maghéméré El6re telepitett, Alacsony hémérsékleten A ConnectedCooking, a
interaktiv kommunikacio az hat mérési ponttal érzékeli felhasznaldspecifikus vagy térténd fézés. Tartas. digitdlis konyhakezel6
iCombi Pro f6z6tudomanyanak a termék méretét és kézi f6zési folyamatok — Flistolés*. Pasztorizalas™. platform segitségével f6zési
koészénhetden. A f6zési mennyiségét. Ez biztositja a a programok rengeteg Finishing Ezek a f6zési programokat hozhat létre
folyamatot az ételhez igazitja, kivalasztott maghémeérséklet lehetSséget kinalnak az egyéni folyamatok és opcidk igény és tovabbithat, frissitheti
alkalmazkodik a f6zési és a kivant eredmény pontos miveletek még egyszerlibb szerint kivalaszthatok. a késziilékek szoftverét,
szokasokhoz, és értesit, amint elérését. Es legkozelebb végrehajtasahoz. Egyszer(vé teszi a kezelést. dokumentalhatja a HACCP-
intézkedésre van sziikség. mindent pontosan ugyanugy Biztositja az ételmindséget. adatokat, tavolrdl hozzaférhet a
készit el. f6z6rendszerhez.

*Kiilon tartozékok sziikségesek
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Preciz siitotérklima.
A teljesitmeny az
izben kifizetddik.

Egyenletes eredmények minden talcahelyen a
teljes suitétérben.

A hé és a nedvesség kombindacidja
automatikusan médosul

Nagy teljesitmény(i frissg6zgenerator a kivalé
mindségeért - még a kényes ételekhez is.

Erdteljes ventilatorkerekek
300 °C maximalis stitétér-hémérséklet
Hatalmas nedvességkivonasi teljesitmény

Optimalis suitétér-geometria

r
Termelékenység
I 4 +50% |
Stitésidé

Energia- és vizfelhasznadlas

El6édmodell

iDensityControl ((
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> Intenz
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Rugalmas tervezés.

Egyszerre és
1dOben keszul el.

Takaritson meg logisztikai eréfeszitéseket,
bizza magat az iCombi Pro-ra.

> Akllénb6z6 ételek egyszerre elkészitheték

> A késziilék a f6zési id6t a betdltott étel
mennyiségéhez és az ajtonyildsokhoz igazitja

> Jelez, amikor valamit be kell télteni vagy ki
kell venni

> Tervezési funkcidval: id6- vagy
energiaoptimalizalt folyamat, hatékony
ételsorrend vagy el6re beallitott gyartasi idé

> Még egyszeribb: drukosarak Iétrehozasaval
és a ConnectedCooking nyujtotta tervezéssel
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Tisztitas és vizkotelenités.

Minden
szennyezodesre

van megoldas.

> Automatikus tisztitas és vizkémentesités

> Felismeri az erés, mérsékelt vagy enyhe
szennyezettséget

> A9 programbdl mindig az idedlis tisztitast

javasolja

> Rendkiviil gyors koztes tisztitas kb. 12 perc

alatt

> Opcioként rendelheté egyes asztali
késziilékekhez: iCareSystem AutoDose - az
egyetlen 6nallo tisztitérendszer biztonsagos
és integralt szilardvegyszer-tartallyal

Tovabbi informacidk az
iCareSystem AutoDose rendszerrol

CareSystem

AutoDose

Y
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CareSystem
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Az On elényei:

Egyénileg beallithato.

Mert mindenki
maskepp dolgozik.

Minden konyhdnak megvan a maga koncepcidja,
mégis egy iCombi Pro mindig elég.

Programozhatd: egyéni f6zési programokkal

MyDisplay: Az ételek, arukosarak és értesitések
kép vagy ikon formajaban jelennek meg a
kijelzén

Konfiguralas kézvetleniil a késziiléken

ConnectedCooking: digitalis késziilék-, recept
és higiéniamenedzsment

Toébb mint 50 nyelven elérhetd
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Gazdasagossag.

Kevesebb energiaval
magasabb minoseg.

Az iCombi Pro nemcsak az intelligens f6zéshez ért,
hanem a sporolashoz.

> 18%-kal kevesebb energiat hasznal*

> Energiafogyasztas-rogzités, -ellenbrzés és
csokkentés a digitalis energiafogyasztas-kijelzén
keresztdl

> Alehetséges megtakaritasok a
ConnectedCooking muiszerfalon megtekintheték

> Alegujabb Energy Star szabvany ( 2023. januar)

O
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an\nectedCookmg

ENERGY STAR
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Az On elénye:

parolékkal 6sszehas

Szamoljunk egyutt.

Egy sikeres konyha el6feltétele: A pontos kalkulacié. Ami szamit:

>

>

>

Azonnal Gizembe helyezhetd

Szamtalan konyhai késziiléket és eszkozt kivalt

Nincs szlikség tovabbi beruhazasra

Helyet, munkaidét, alapanyagokat, energiat és vizet takarit meg

Rendkivil révid amortizacids idé

Amortizacio
1 év alatt

Az On nyeresége

Szamitasi moédszer

Az On extra bevétele

Szamolja ki

havonta havonta On!
Hus/Hal/Szarnyas
Atlagosan25%-kal* kevesebb nyersanyag- Nyersanyagkdltség
vasarlas az iCookingSuite preciz vezérlésnek 9.984 €
készénhetden. =
Nyersanyag-igény az iCombi Pro =2.496 €
hasznalataval
7.488€
Energia
Az egyediilallo f6zési teljesitmény, az Fogyasztas
iProductionManager és a legkorszer(ibb 6.300 kWh x 0.19 €/kWh
szabalyozastechnika révén akar 70%-kal* S ] o =838¢€
alacsonyabb energiafogyasztas érheté el. Fogyasztas az iCombi Pro hasznalataval
1.890 kWh x 0.19 €/kWh
Zsir
Az elkészitéshez zsiradék hasznalata szinte Nyersanyag-koltség
felesleges. A zsirral kapcsolatos beszerzési 65 €
és artalmatlanitasi koltségek akar 95%-kal* L . . =62€
csdkkennek. Nyersanyag-igény az iCombi Pro
hasznalataval
3€
Munkaidé
Az iProductionManager akar 60%-
Kal Jerovidit] az elkeszitesi idot. 60 éréval kevesebb x 8.60 € -540¢€
Az iCookingSuite felszamolja a
rutinfeladatokat.
Vizlagyitas/Vizkémentesités
Az iCareSystem teljes mértékben Szokasos koltség
kikilisz6boli ezeket a kiadasokat. 78 €
=78€
Koltségek az iCombi Pro hasznalataval
0€
Az On havi tébbletbevétele =4.014€
Az On éves tobbletbevétele =48.168 €

Atlagos étterem, naponta 200 adag étel két iCombi Pro 10-1/1 hasznalataval.

* A hagyomanyos konyhatechnolégidhoz képest
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iCombi Fro

Kiegészitok.
Hogy On elérje a
kivant celt.

Robusztusnak kell lennie, mindennap ki kell
tartania, és allnia kell a professziondlis konyhak
megprobaltatasait. Csakugy, mint az eredeti
RATIONAL-tartozékoknak. Raadasul mindig jo
eredményeket biztosit.

24

© UltraVent Plus
> Felszivja a g6zt és a zsirt
> Csokkenti a kellemetlen g6zt
©® Combi-Duo-Kit
Két f6z6rendszer toronyban. A
nagyobb rugalmassag érdekében.

© Kereszt- és csikmintas grillracs

O VarioSmoker

© Multibaker

O Siitd- és husslits talcak

@ Granitzomancos tartaly

© Szuvidalo- és pasztorizald készlet
O Grillez6- és pizzasiitd talca

® CombiFry siitékosar

Tovabbi
informacidék
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Minoség és fenntarthatosag.

Az ember és a
termeszet 1ranti
tiszteletbdl.

A RATIONAL megoldasai és folyamatai
hozzaadott értéket teremtenek az éghajlat-
semleges és eréforras-kiméld jové és a globalis
jolét érdekében. Azaz:

> Hosszu élettartam a gondos kidolgozasnak
és a magas mindségi szabvanyoknak
készénhetben

> Kevesebb vizet igényld és kevesebb energiat
fogyaszto készulékeket fejlesztiink

> Magas mindséget nyujtunk a ritkabb javitas,
karbantartds és szervizelés érdekében

> Nagy aranyban tartalmaz djrahasznosithaté
anyagokat

> Ergonomikus munkavégzés és kénnyebb
miiveletek digitalizacio révén



Miliszaki részletek.

Mindenre gondoltunk.

© LED-vilagitas betdltésjelzbvel

® 6 pontos maghéméré

© Beépitett kézi zuhany irdnyitott és zuhanysugarral
O Dinamikus légkeverés

O 3 rétegli siitdajtod

O Frissgbzgenerator

(WiFi
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RATIONAL-szerviz.

A 10
egyuttmukodes
biztonsaga.

Ertékesités utani RATIONAL-szolgaltatasok.
Hogy hosszu ideig élvezze a beruhazasat, mindig
a legjobbat hozza ki a késziilékeibdl, és soha ne
fogyjon ki az 6tletekbdl.

> Telepités mindsitett szervizpartnerrel

> Személyes starttréning

> Ingyenes szoftverfrissitések

> ChefLine, a RATIONAL dijmentes forrédrotja
> RATIONAL Academy




A modellek attekintése.

Melyik illik Onhoz?

iCombi Pro XS 6-2/3 6-1/1 20-1/1 20-2/1
Az iCombi Pro sokféle méretben kaphato, L
elvégre a teljesitményét az On igényei Flektromos és g3z
szabjék meg. 20 adag étel vagy 2000? Kapacités 6 x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
Latvanykonyha? Konyhaméret? Aram? Gaz? Az adagok szama naponta 20-80 30-100 80-150 60 - 160 150 - 300 150 - 300 300 -500
Melyik modell illik az On konyhajaba? Hossziranyu télca (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
. 2/8 GN 2/8 GN 2/8 GN
Mindent megtalal a lehetéségekrél,
szolgaltatasokrdl és tartozékokrdl a Szélesség 657 mm 850 mm 850 mm 1.072 mm 1.072 mm 879 mm 1.084 mm
rational-online.com weboldalon Mélység (ajtofogantyval egyditt) 556 (623) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1.042) mm 975 (1.043) mm 847 (914) mm 1.052 (1.119) mm
Magassag (szelléztetécsével egylitt) 567 (594) mm 754 (804) mm 1.014 (1.064) mm 754 (804) mm 1.014 (1.064) mm 1.817 (1.882) mm 1.817 (1.882) mm
Vizellatas R3/4" R3/4" R3/4" R3/4™ R3/4" R3/4" R3/4"
Vizlefolyd DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Viznyomas 1,0 - 6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar
Elektromos
Témeg 67 kg 104 kg 133 kg 139 kg 173 kg 258 kg 329 kg
Csatlakozasi érték 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Biztositék 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
Haldzati csatlakozas 3NAC400V 50,/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz
,Forro levegd” teljesitmény 5,4 kW 10,3 kW 18,0 kW 21,6 kW 36,0 kW 36,0 kW 66,0 kW
,GOz" teljesitmény 5,4 kW 9,0 kW 18,0 kW 18,0 kW 36,0 kW 36,0 kW 54,0 kW
Gaz
Témeg 115 kg 150 kg 155 kg 192 kg 277 kg 362 kg
Elektromos csatlakozasi érték 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Biztositék 1x16A 1x16A 1x16A 1x16 A 1x16 A 1x16 A
Haldzati csatlakozés TNAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V 50/60Hz
Gazcsatlakozés 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
Foldgaz/cseppfolyés gaz G30*
max. névleges héterhelés 13,0 kW /13,5 kW 22,0kW/23,0 kW 28,0 kW /29,5 kW 40,0 kW /42,0 kW 42,0 kW /44,0 kW 80,0 kW /84,0 kW
.Forro levegd” teljesitmény 13,0 kW /13,5 kW 22,0 kW/23,0 kW 28,0 kW /29,5 kW 40,0 kW /42,0 kW 42,0 kW /44,0 kW 80,0 kW /84,0 kW
,GOz" teljesitmény 12,0 kW/12,5 kW 20,0 kW /21,0 kW 27,0 kW /22,0 kW 40,0 kW /42,0 kW 38,0 kW /40,0 kW 51,0 kW/53,5 kW
* A megfelelé miikddés érdekében biztositsa a megfeleld aramldsi nyomast:
Foldgaz H G20 18-25 mbar (0,261-0,363 psi), féldgaz L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), cseppfolyos G30 és G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).
Az iCombi Pro (LM100) és az iCombi Classic (LM200) modellek NSF tanusitvannyal rendelkeznek, amint az az NSF listajan is lathato.
@ we €5 G e Ml ® w 2 kel W o I @VeE
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 71727 9090
Fax +41 71 727 9080

info@rational-online.com
www.rational.hu

iCombi live.

FOzzON a

szakeértoinkkel!

A sajat tapasztalatndl semmi sem meggy&z&bb:

Nézze meg a RATIONAL féz6rendszereket
miikodés kdzben, ismerkedjen meg a
funkciokkal, és probalja ki, milyen veliik
dolgozni. Tapasztalja meg a WOW hatast:
Elében, kotelezettség nélkiil és egészen kozel
Onhéz.

[E]j#1Z[E] Regisztraljon most
Tel.: +36302008212
rational@rational.hu

i@
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A fejlédést szolgalé miiszaki véltoztatasok jogat fenntartjuk.



